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Baci di damaa cacao

INGREDIENTI

130 gr di farina

150 gr di zucchero
100 gr di burro
150 gr di mandorle

50 gr di cioccolato fondente

Porzioni =

Categoria=

N azionalita = Italiana

PREPARAZIONE
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Tagliareil burro a pezzetti e lasciarlo ammorbidire atemperatura ambiente.
Tritare finementele mandorle

In unaterrina mescolare le mandorlealla farina, allo zucchero eal burro, impasando concura perche gli
ingredienti 9 distribu scano uniformemente.

Ricavareddl'impasto dellepalline del diametro di 2-3 cm.

Dispare lepallinein unateglia, precedentementeimburrata einfarnata, facendo attenzione ad appiattire
laparte acontattocol piano.

Cuoceeper 15 minuti a circal60 gradi infomo.

Sfornare e lasciareraffreddare.

Grattugiareil cioccolato e farl o fondere a bagnomari a.

Formarei baci, distribuendo un po di cioccolatosullaparte piu piatta di un biscotto, accoppiandoci un
altro bi scotto.

L asciareraffreddare in modo chesi saldino traloro.



